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Drodzy Partnerzy!

Przemysl migsny XXI wieku staje w obliczu licznych zapotrzebowan. Oprocz produkeji
tradycyjnych wyrobow migsnych, rozwijanie 1 produkowanie wyrobow 0 $wiezych
1 innowacyjnych wtasciwos$ciach jest sprawa najwyzszej wagi w celu spelnienia wymogow
wszechstronno$ci, wygladu wyrobow 1 jakosci konsumentow. Nasza firma czyni wysitki by
spetni¢ te wymagania za pomocg oferowania wysokiej jakosci produktéw o wszechstronnych
smakach 1 rozwigzan efektywnych kosztowo. To owocuje znaczacymi oszczedno$ciami
w zakresie kosztéw dziatalnosci i pozwala na tatwe 1 szybkie poszerzenie gamy produktéw. Nasz
wysoki poziom wiedzy fachowej oraz technologie inzynieryjne skutkuja unikalng natura
i konkurencyjnoscig naszych produktow. Optymalizacja produkcji i inne zindywidualizowane
ustugi MProfood moga sprosta¢ kazdemu wyzwaniu, ktdre moze si¢ pojawi¢ w nowoczesnym
przemysle migsnym 1 zapewni¢ rowniez Panstwa sukces na rynku.

Proszg si¢ zapozna¢ blizej z naszymi wyrobami 1 ustugami!

Dr Fiilop Mészaros
Dyrektor Naczelny
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Innowacyjne podejscie i rozwigzania dostosowane do potrzeb

Nasza firma przyktada bardzo duze znaczenie do badan, rozwoju i ciggltego doskonalenia
zawodowego. Dzieki wiedzy fachowej, umiejetnosciom i kreatywnosci naszego profesjonalnego
zespotu, przystosowujemy si¢ szybko i w sposob ciggly do coraz bardziej skomplikowanych
procesow produkcji w przemysle spozywczym jak roéwniez do potrzeb naszych klientow. Nasza
grupa do spraw zastosowania badan opracowuje dwiescie nowych produktéw rocznie w jednym
z najnowoczesniejszych laboratoriow rozwojowych przemystu migsnego na Wegrzech. Nasze
nowo opracowane produkty sg zindywidualizowane, nasze nowe mieszanki sg przygotowywane
zgodnie z indywidualnymi zapotrzebowaniami naszych partneréw. Podczas rozwoju stosujemy
najnowoczesniejsze sktadniki gléwne i1 technologie tak, ze jesteSmy w stanie zmniejszy¢ czas
rozwijania tak dalece jak jest to tylko mozliwe.

Ciagle rozwoje 1 innowacje pozwalaja na szybka rozbudowe portfela produktéw, co
zapewnia lepsze ceny sprzedazy i duzg elastycznos$¢ dla naszej firmy.

W stuzbie jakosci

Naszym gltownym celem jest zapewnienie dlugofalowo ciaglej wysmienitej jakos$ci
produktéw i ogdlnego wysokiego standardu ustug dla naszych partneréw. Ktadziemy szczegodlny
nacisk na dobor surowcow: srodowisko 1 pochodzenie powaznego dostawcy stanowi rekojmie
dla naszych wyrobow wysokiej jakosci.

W naszych procesach produkcji i magazynowania najnowoczesniejsza technologia jest
polaczona z najsurowszymi procedurami w zakresie higieny. Pracujemy z duza zdolnoscia
mieszania w sposob bezpieczny. Produkcja w naszym zakladzie, ktoéry mieli i miesza przyprawy
jest zgodna z przepisami najsurowszych miedzynarodowych standardow.

Bezpieczenstwo i wykrywalnos$¢ calego produktu

Od otrzymania sktadnikéw do dostawy gotowych wyrobow nasze procedury w zakresie
rozwoju, produkcji, logistyki i sprzedazy dzialaja w zintegrowanym systemie. System kontroli
naszej firmy spaja rozne procesy obrobki i traktuje je jako zintegrowane $rodowisko
jednoczes$nie dostarczajac przeptyw informacji oraz zapewniajac szybka i doktadng dostgpnosé
danych pomigdzy jednostkami organizacyjnymi firmy. To oznacza wielkie bezpieczenstwo dla
nas 1 dla naszych partnerow, poniewaz zapewnia to stala jako$¢ za pomoca zastosowania tej
samej receptury i technologii mieszania.

Za pomocg zastosowania systemu identyfikacji kodem kreskowym, zapewniamy to, ze
caty asortyment naszych produktéw moze by¢ §ledzony od momentu otrzymania surowcow az
do chwili dostawy produktu koncowego.
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Asortymenty
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Mieszanki przypraw

Mieszanki przypraw

Nasze mieszanki s3 produkowane =z surowcow kontrolowanych analitycznie
1 mikrobiologicznie, ktére umozliwiajg producentom osiggni¢cie statego intensywnego profilu
smaku w ich wyrobach. W celu osiagnigcia spojnej jakosci taczymy naturalne przyprawy
1z wyciggami z przypraw.

L.aczone mieszanki przypraw

W celu wpierania zastosowania przemystowego, opracowali$my te produkty za pomoca
mieszania smakoéw z tymi funkcjonalnymi dodatkami, ktére sa niezbedne do technologii
produkcji i ktore sg kupowane od najbardziej wiarygodnych dostawcoéw, ktorzy sg naszymi
partnerami.

Laczone mieszanki przypraw ekologicznych Combi ECO

Obecna sytuacja na rynku wymaga od producentéw migsa, by produkowali swoje wyroby
z wigksza substytucja migsa. To zadanie wymaga réznych rozwigzan réwniez ze strony
mieszanek przypraw. Asortyment produktéw Combi ECO spehnia te oczekiwania. Dostarczamy
rowniez sktad migsa (receptury), ktory jest zataczony do naszych produktéw. Te receptury sa
dopasowane do przepiséw lokalnego kodeksu zywnosci w kazdym kraju przez naszych
technologéw do spraw sprzedazy.

Mieszanki przypraw spelniajace pelna funkcje

Sa to nasze produkty, ktére stanowig szczyt doskonato$ci. Receptury migsne sg stale
dopasowywane do rynku i do potrzeb w zakresie surowcoéw naszych partnerow. Jest to robione
w $cistej wspolpracy z nimi. Nasi Technolodzy do spraw sprzedazy dopasowuja czgsci receptury
dotyczace miegsa 1 dodatkow od rgki, a my dostarczamy mieszanki indywidualnie zapakowane
dla kazdej partii produktow. Ten rodzaj ustugi jest bardzo popularny, poniewaz utatwia on
dzialania uzytkownika, jes$li chodzi o wykrywalno$¢ i1 o rozliczenie kosztow jak rowniez
gwarantuje on spojna jakos¢.

Przyprawy Wyciagi z Fosforan Przeciwutleniacz ~ Wzmacniacz Biatko Hydrokoloid
przypraw smakowito$ci
Mieszanki przypraw * *
Laczone mieszanki * * * * *
przypraw.
Laczone mieszanki * * * * *
przypraw ekologicznych
Combi ECO
Mieszanki przypraw
spelniajace pelng funkcje
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Emulgatory do pasztetow i past miesnych:

Sitg naszej firmy jest produkcja ztozonych mieszanek, ktére moga by¢ wykorzystane do
przygotowywania emulsji i pasztetow watrobowych za pomocg zimnej i goracej technologii.

Mozliwo$¢ zmniejszenia kosztow receptury polega na uzyciu niedrogiego thuszczu jako
surowca. W celu osiggniecia tego celu, oferujemy nasze funkcjonalne produkty w celu pomocy
w wyprodukowaniu stabilnych emulsji, ktore mozna fatwo uzywaé¢ w obecnych technologiach
produkcji. Asortyment wyrobow Stabulsion jest bardzo popularny. Emulsje moga zostaé
wyprodukowane za pomocg zimnej technologii przy uzyciu dodatkow Stabulsion, a to utatwia
dalsze przetwarzanie.

Watrobianki, pasztety watrobowe 1 pasty migsne sg bardzo popularne na rynkach Europy
Srodkowej. Przy uzyciu naszych mieszanek emulgatorow jest mozliwe wyprodukowanie
produktéw o niskich kosztach albo za pomoca goracej technologii, albo za pomoca zimnej
technologii, a sktad emulsji (stosunek emulgatora/ wody/ thuszczu) moze zosta¢ zmieniony na
rzecz czg¢sci wody bez zmieniania kremowej, rozsmarowywalnej konsystencji jak roéwniez
og6lnego smaku.

RECEPTURA FUNKCJONALNOSC ZASTOSOWANIE
Hydrokoloid  Biatko  Biatko bez | Gliceryd Zdolno$¢ Watrobianka Produkty z Pasta

alergenow Emulgujaca pasztetow migsna
watrobowych

Emulgator dla
technologii goracej
Emulg Pro
Emulex P * * *
Emulgator dla
technologii zimnej

Stabulsion FW 14 * * 1:10:10
Stabulsion EM20 * * 1:10:10
Promul C * 1:15:15

* w poszczegolnych kolumnach podane stosunki/ proporcje emulsji wzglednie zelu skutkujg
powstaniem tej samej odporno$ci na $cinanie emulsji/ zelu po obrdbce na goraco.

Emulgatory dla zemulgowanych kielbas

Na naszych rynkach zemulgowane kietbasy (kietbasy typu bolonskiego) sg
najpowszechniejszymi wyrobami. Nasza firma opracowala trzy kategorie mieszanek dodatkow
1 zaleca ich uzycie dla tego rodzaju produktow.

Wiasciwosci funkcjonalne naszych wyrobow sg dostosowane w celu zrekompensowania
fluktuacji jako$ci surowca, tym samym zapewniajac odpowiedniga konsystencje réwniez dla
wyrobow o duzej zawartosci dodanej wody.
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Seria Profix

Zalecana dla farszOw migsnych o nizszej zawarto$ci thuszczu (14-16% tluszczu).
W sktadzie najwazniejszym zadaniem jest nie emulgowanie, ale receptura zelu. Ta wlasciwosé
mieszanek jest wspierana przez hydrokoloidy lub inne warianty produktéw sojowych. Specjalna
kompozycja sktadnikow daje silne dziatanie synergiczne, w ten sposob stabilnie i bezpiecznie
przetworzony wyrodb migsny moze zosta¢ osiggniety.

Stabulsion FW 31

Najbardziej r6znorodny wyrdb z naszej palety. Obok jego doskonatych wtasciwosci
emulgacyjnych, wydajnosci receptury zelu jest znakomita. Dobra whasciwo$¢ stosunku ceny do
wartos$ci umozliwia jego uzycie we wszelkich mozliwych kategoriach migsa przetworzonego.
Doskonaty dodatek do wyrobow migsnych spozywanych na goraco (dla przyktadu frankfurterki,
dania gotowe/ wyroby panierowane), poniewaz jedzenie kesOw jest znaczaco ulepszone w tym
przypadku.

Seria Progel

Mniej emulgujaca, ale znakomita wydajno$¢ receptury zelu. Nasze mieszanki tej grupy sa
uzywane jako ogodlne ulepszacze konsystencji. W zastosowaniu do szynki sa one dobrym
narzg¢dziem to polepszenia wydajnosci.
Seria Actimex

Zalecana do produkcji wyrobow, ktore nie zawieraja alergendw i soi odpowiednio.

Funkcjonalnos¢ tych produktow jest wzmocniona hydrokoloidami polaczonymi z biatkami
migsa.

SKEAD FUNKCJONALNOSC ZASTOSOWANIA

Hydrokoloidy Biatko Biatko bez  Zdolno$¢ do Wigzanie  Zemulgowane Wyroby Emulsje

alergenow  emulgowania wody kielbasy typu
frankfurterki

Soy Isolate [izolator 1:6:6 1:6 *

S0i]

Profix 45 HF * * 1:6:6 1:08 * *
Profix 65 LF * 1:4:5 1:5 *

Profix Mix * * 1:10:10 1:30 * *
Stabulsion FW 31 * * 1:20:20 1:40 *

Progel SB * 1:40 *

Progel BP * 1:10:10 1:12 *

Progel F1 * 1:50 *

Actimex F * * 1:22:22 1:20 * *
Actimex HF * 1:24:24 1:18 * *

* w poszczegolnych kolumnach podane stosunki/ proporcje emulsji wzglednie Zelu skutkuja
powstaniem tej samej odpornosci na $cinanie emulsji/ zelu po obrdbce na gorgco.
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Marynaty:

Unikalny wyglad i smaki ze znaczaco wi¢ksza wydajnoscia
Dzieki uzyciu marynat migso moze zosta¢ tatwo przygotowane do gotowania. Specjalna
kompozycja przypraw nadaje migsu intensywny pikantny smak i apetyczny wyglad. Migkkie,

soczyste marynaty miesne wzmacniajg czynnik delektowania si¢ miesem. Czynnik delektowania
si¢ migsem. Smaki, ktorych nie da si¢ nasladowac lub tatwo stworzy¢ u siebie w domu!

Plynne marynaty oparte na oleju
Produkt zawiera konieczng ilo$¢ oleju roslinnego, tak ze podczas smazenia nie ma

potrzeby dodawania dodatkowego oleju. Dawkowanie: ~ 10-12% obliczone na podstawie
cigzaru surowego miesa.

Suche mieszanki marynat oparte na oleju/ na wodzie
Nalezy rozpusci¢ marynate w zalecanej ilosci oleju roslinnego 1 wody przed uzyciem.

Dawkowanie: ~ 4% marynaty + 3.5% oleju roslinnego + 6.5% wody obliczone na podstawie
cigzaru surowego miesa.

Mieszanki suchych marynat oparte na wodzie:

Nalezy rozpusci¢ marynate w zalecanej ilo$ci wody przed uzyciem. Dawkowanie: ~ 10%
marynaty + 20% wody obliczone na podstawie cigzaru surowego migsa.

Dodatki do solanek:

Zaspokajamy zapotrzebowanie przemyslu migsnego 1 drobiarskiego za pomocag
odpowiednio podstawowych i1 ztozonych mieszanek dodatkéw do solanek.

Asortyment OMP

Te funkcjonalne mieszanki sg odpowiednie dla niskich pozioméw nastrzyku pomiedzy
20% 1 30%. Te mieszanki nie sa potaczone z zadnym smakiem, dlatego tez podstawowy smak
migsa nie zostaje zmieniony.
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Zalecane do peklowania sztuk surowego migsa, do wstepnej obrobki migs marynowanych i do
peklowania sztuk migsa mozaikowego dla celow zakgsek.

Asortyment Procur i PK

Zalecamy te produkty do peklowania catych kawatkow migsa z mig¢$niami i produktow
umieszczanych w ostonkach. Te specjalne mieszanki o przyjemnym profilu smakowym sa
bardzo lubiane przez naszych partnerow. Ich zaleta jest to, ze gwarantujg atrakcyjng
powierzchni¢ kawatka nawet przy wysokich poziomach nastrzyku/ dodania wody. Wydajno$¢
gotowania gotowych wyrobow odpowiada obecnym oczekiwaniom przemystowym.

SKLAD ZASTOSOWANIE :
Hydrokoloidy Bialko Bialko ‘t?ez Smak Fosforan Szynki z Szyn ka Sw:ieie
alergenow catymi wlozona migso
_ mig$niami  do ostonki
OMP 20 | ox *
OMP 30 * *
OMP 20/30 Drob * * *
Ogolne mieszanki solanki
Procur 20 *
Procur 27 * *
Procur 45 * * * * *
Procur 70 * * * * * *
Procur 80 * * * * * *
Procur 100 * * * * * *
Procur 130 * * * * *
Procur 200 * * * * *
Specjalne mieszanki solanki
dla drobiu
PK 30 Drob * * * * *
PK 50 Drob * * * * *
PK 80 Drob * * * * *

Przyprawy do grilla:

Mieszanki przypraw do kielbasek grillowych

Lepsze zatrzymywanie wody: wyrdb pozostaje tadny i soczysty i utrata wagi znacznie si¢
zmniejsza. Specjalne kompozycje przypraw: aromaty sie wyzwalaja i stajg si¢ przyjemne
podczas smazenia.

M Profood oferuje swoje wlasne przepisy, ktdore wzmacniajg cechy zastosowanej
mieszanki przypraw jak rowniez ostonki i specjalne opakowanie.

Rozne smaki:

Gyros

Prowansja

Barbecue

Srodziemnomorski

Pikantny wegierski

Z serem i z czosnkiem

o Z czarnym pieprzem i z czosnkiem
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Dodatki zelowe mozaikowe do kielbasek do grillowania
Unikalne rozwigzanie dla unikalnych produktéw do grillowania — oferujemy stabilizatory
o réznych smakach do mozaiki zelowej, ktore tworza unikalny wyglad i smak kielbasek do

grillowania.

Dostepne wariacje:

fix Barbecue
fix $mietana
fix majonez
fix ketchup
fix musztarda
fix chrzan

Przyprawy Wyciagi z Fosforan Przeciwutleniacz | Wzmacniacz Biatko Hydrokoloid
przypraw smakowito$ci
Mieszanki przypraw * *
Laczone mieszanki * * * * *
przypraw.

Przyprawy dekoracyjne DECOR:

Korzystne tanie rozwiazanie

Wysokiej jakosci mieszanki naturalnych przypraw w celu pasjonujacego przyprawiania
przetworzonych wyroboéw migsnych, migs, potrawek i satatek.

Mieszanka pieprzu Dekor

Mieszanka pieprzu & czosnek Dekor
Mieszanka przypraw 2/2 Dekor

Mieszanka przypraw Papryka Dekor
Mieszanka przypraw wtoska Dekor
Mieszanka przypraw Capri Dekor
Mieszanka przypraw Chili Dekor

Mieszanka przypraw Czosnek pieprz Dekor
Mieszanka przypraw wegierska Dekor
Mieszanka przypraw Trojkolorowa M Dekor
Mieszanka przypraw PP Dekor

Mieszanka przypraw Alféldi Dekor
Mieszanka przypraw wtoska Dekor
Mieszanka przypraw wtoska Dekor
Mieszanka przypraw 2 Dekor

Mieszanka przypraw zielony auszpik Dekor
Mieszanka przypraw Pikantna + Mi6d Dekor
Mieszanka przypraw Prowansja Dekor
Mieszanka przypraw Trojkolorowa Dekor
Mieszanka przypraw Pieprz Dekor
Mieszanka przypraw Papryka Prowansalska Dekor
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Aromaty i smaki:

Z naszym doswiadczeniem w przemysle migsnym rozwingliSmy prawidtowe rozwigzania
dla naszych partnerow w celu dalszego wzmocnienia pozadanego smaku ich produktow.

Oferujemy smaki w formie proszkow.

Zastosowanie w
srodowisku tanich
(dobrze przepisoOw na
zmierzony dla migso

Charakterystyczny Zalecany poziom Zastosowanie Stabilny w

kontakcie z
goragcem

smak dawki

przemystu)
Smaki szynki Smaki ogolnie 0.05-0.2% Zemulgowane
gotowanej szynKi kietbasy (typ
od naturalnego bolonski),
smaku do lekko szynki wlozone
pikantnych do ostonek
wariantow
Smaki kurczaka Smaki 0.1-0.2% Szynki Tak Tak
gotowanego i drobiowe,
pieczonego migsa zemulgowane
kurczaka od kietbasy (typ
naturalnego bolonski),
smaku do lekko burgery
pikantnych drobiowe i
wariantOw brytki/ nuggety
Smaki Smaki gotowanej 0.05-0.15% Zemulgowane Tak Tak
wotowiny wolowiny kietbasy (typ
bolonski),
produkty
marynowane
Smaki Smaki pieczonej 0.2-0.3% Zemulgowane Tak Tak
wieprzowiny wieprzowiny kietbasy (typ
bolonski),
produkty
marynowane
Smaki wedzone Przyjemne 0.01-0.1% Zemulgowane Tak Tak
warianty smaku kietbasy (typ
wedzonego bolonski),
produkty
marynowane
Smaki salami Smak 0.1-0.2% Suche kietbasy Nie Tak
charakterystyczny
do
sfermentowanego,
salami z ple$nia
Smak sera Ogolne smaki sera 0.2-0.4% Zimne zakaski, Nie Tak
brytki/ nuggety
Smak grzybow 0Ogo6lny smak 0.1-0.2% Zimne zakaski Nie Tak
grzybow
Smaki mielonki Smak migsny 0.1-0.2% Produkty w Tak Tak
mielonki formie migsa w
charakterystyczny puszcze,
do smaku zakaski,
mielonki z puszki produkty z
mielonki
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Smaki mleczne Lagodny i 0.1-0.2% Zemulgowane Nie Tak
przyjemny smak kietbasy (typ
mleczny z lekkim bolonski), zimne
smakiem zakaski
kardamonu i
pieprzu
Smak Barbecue Wedzony smak 0.1-0.2% Zemulgowane Nie Tak
pomidorowy kietbasy (typ
charakterystyczny bolonski),
dla wyrobow wyroby z
BBQ gotowanego
wedzonego
miesa

Barwniki i Srodki barwigce:

Nadanie wyrobom z przetworzonego migsa pozadanego miesistego koloru zawsze
stanowi wyzwanie. W naszym portfelu oferujemy réwniez wolne rozwigzania o numerze E!

Numer E Zastosowanie Zalecany Stabilny Ph Stabilny w Rozpuszczalny ~ Wrazliwy
poziom kontakcie z w wodzie na $wiatto
dawki goracem
NatuRed Nie Wyroby z 0.01% - Tak Tak Tak Nie
(naturalny migsa 0.10%
czerwony) przetworzonego

obrobionego na
goraco, suche

kielbasy
Prokolor 1 E 120 Wyroby z 0.01% - Nie Tak Tak Nie
miesa 0.10%
przetworzonego

obrobionego na
goraco, suche

kielbasy
Prokolor 12 E 120 Wyroby z 0.05% - Nie Tak Tak Nie
migsa 0.25%
przetworzonego

obrobionego na
goraco, suche

kietbasy
P — Color Nie Suche kietbasy 0.10%- Nie Nie Tak Nie
0.30%
Proszek z Nie Wyroby z 0.05%- Nie Tak Tak Nie
hemoglobiny migsa 0.20%
przetworzonego
obrobionego na
goraco, suche
kietbasy
Proszek Nie Suche kietbasy 0.10%- Tak Nie Tak Nie
karmelowy 0.20%
Proszek E 162 Suche kietbasy 0.10%- Umiarkowanie | Umiarkowanie Tak Nie

buraczany 0.25%
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Oslonki FKN:

Ostonki FKN firmy M Profood sg ostonkami sztucznymi — sg to specjalnosci, ktore
wygladajg tak jak naturalne ostonki i1 ktore sg wyprodukowane przez wyspecjalizowang lini¢
produkcyjng o najnowoczesniejszej technologii.

Kazdy produkt z tej rodziny speilnia wszystkie wymagania produkcyjne i higieniczne
nowoczesnego przemystu migsnego i drobiarskiego zachowujac ksztalt wiejski naturalnych
ostonek.

Wyglad: jedno i pigciowarstwowe ostonki z poliamidu dajace si¢ impregnowac o
wlasciwosciach dwuosiowego kurczenia sie.

Zmarszczone.
Wewngtrzna powierzchnia dajaca si¢ zaimpregnowac smakiem i barwnikami wedle potrzeb
Klienta.

Kaliber: 40 mm, 50 mm, 60 mm, 90 mm
Zastosowanie: to samo zastosowanie co ostonki z poliamidu

Unikalnos$¢:

- specjalny ksztalt

- Po wypelnieniu i po procesie obrobki cieplem 1 ozigbiania wyrdb moze zosta¢ pokryty
woskiem, co poprawia optyczny wyglad wyrobu mig¢snego.

Zalety:

- przy zastosowaniu ostonek FKN firmy MProfood bezpieczny i komfortowy proces produkcji
jest mozliwy zachowujac wiejska forme naturalnych ostonek

- dokonuje od$wiezajacej odmiany posrdd symetrycznych geometrycznych form na potkach
sklepowych

M Flavor:

M FLAVOR
SPECJALNE OSLONKI WIELOWARSTWOWE

Polecamy Panstwa uwadze nasz nowy asortyment "M Flavor” wielowarstwowych
ostonek poliamidowych, ktore daja si¢ impregnowac. Wewngtrzna powierzchnia ostonki jest
pokryta materiatami, ktore tworza smak i kolor. Podczas obrobki termicznej ta specjalna
warstwa $cina si¢ z wyrobem i1 po obraniu ostonki poliamidowej pozostaje wyjatkowa,
dekoracyjna warstwa na powierzchni wyrobu migsnego.

M Flavor: specjalna ostonka wielowarstwowa nabierajaca koloru i smaku
Surowiec ostonki: Ostonka siedmiowarstwowa z poliamidu TOP-Barrier o wngetrzu

skonstruowanym pionowo i o wtasciwosciach kurczenia sig.
Kaliber: 50-160 mm



MPROFOOD

Zdolnos$¢ przepelnienia: 8-12%
Wspolezynnik kurczenia sie: wzdtuz 3%, w poprzek 5%
Przepuszczalnosé pary: 19g/m2
Okres gwarancji: 3-6 miesigcy
Charakterystyka: - Termostabilna
- biologicznie neutralna
- duza wytrzymato$¢ mechaniczna
- wolna od zmarszczek

Desen: mozna na niej drukowac

Pole zastosowania: do produkcji gotowanych wyrobow miesnych, szynek, pasztetow,
sfermentowanych specjatow i przetworzonego sera.

Moze by¢ uzywana do produkcji wyrobow pocigtych na kawatki jako technologiczny materiat
opakowaniowy.

W wyniku swojego dekoracyjnego wygladu wyrdb moze by¢ eksponowany jako wyrob
ekskluzywnych w oszklonych chtodziarkach i na wystawach delikatesowych.

Zalety:

- nowe rozsadne odmiany koloru i smaku mogg zosta¢ opracowane na prosbe klienta.

- produkcja istniejacych produktéw (gotowanych, wedzonych, gotowanych lub pieczonych)
moze zosta¢ zoptymalizowana i unormowana.

- pomaga przy produkcji przetworzonych wyrobéw migsnych o dtuzszym okresie przydatnosci
do spozycia.

Specjalna staranna technologia marszczenia (15-20m/patyk)

KATEGORIA KLASYCZNA KATEGORIA KATEGORIA DESEROWA
AUTENTYCZNA

Karmel (czarny) Chinska Jabtko

Karmel (brazowy) Curry Ugotowane $liwki

Normalnie wedzony Loso$/ wedzony Pomarancza

Lekko wedzony Marchewka Czere$nia

Czerwony wedzony Stodki wedzony Zurawina

Wedzony PK Gyros Orzech wloski

Wedzony Hunyor Czerwony kolor Kasztan jadalny

Wedzony brukiew Toskania Czekolada i czeres$nia

Wedzony latwy Gyros Cytryna

Przyprawa pieprzna Koper

Paprikana Prowansja

Paprikana Goraca Zielony szparag

Papryka cyganska Trufle

Papryka do grillowania

Pieczony na grillu

Pieczony na grillu ciemny

Wedzony pieczony

Pieczony z czosnkiem




MPROFOOD

CO JESZCZE OFERUJEMY NASZYM PARTNEROM

Rozwigzania w zakresie Czystej Etykiety

Dzi¢gki naszym sktadnikom wolnym od substancji oznaczonych literg E, oferujemy
kompletne rozwigzania dla produkcji przetworzonych wyroboéw migsnych o czystej etykiecie.
Nasz personel badawczo-rozwojowy opracowat $rodowisko receptur dla pelnego migsa oraz
technologi¢ dla zemulgowanych kietbas (typu bolonskiego), dla suchych kietbas i dla szynek.
Warianty naszych wyrobow bez alergenéw/ bez mozliwosci wzajemnego skazenia

Odpowiadajac na rosnace zapotrzebowanie na takie produkty w 2012 roku tworzyliSmy
odrebny zaktad w naszym obiekcie zajmujacym si¢ mieszankami, ktory zajmuje si¢ produkcja
wyrobow bez alergendw.

Roézne sktadniki pochodza tylko od kontrolowanych dostawcéw, ktorzy posiadaja
certyfikaty. Przez caty proces produkcji wzajemne skazenie jest catkowicie wykluczone.

Produkty Halal

Nasz zaktad otrzymal certyfikat Wegierskiej Wspdlnoty Muzulmanskiej w 2012 roku.
Oferujemy nasz nowo opracowany portfel zgodnie z przepisami Halal.

Dzigki naszemu kontrolowanemu procesowi produkcji mozemy przylepi¢ na naszych
wyrobach logo ,,HALAL” i dostarcza¢ naszym partnerom certyfikacjc HALAL

OSLONKI FKN

Ostonki FKN firmy M Profood sg ostonkami sztucznymi — sg to specjalnosci, ktore
wygladaja tak jak naturalne ostonki i ktére sa wyprodukowane przez wyspecjalizowang lini¢
produkcyjng o najnowoczesniejszej technologii.

Kazdy produkt z tej rodziny spelnia wszystkie wymagania produkcyjne i higieniczne
nowoczesnego przemystu migsnego i drobiarskiego zachowujac ksztalt wiejski naturalnych
ostonek.

Wyglad: jedno 1 pigciowarstwowe ostonki z poliamidu dajagce si¢ impregnowaé
0 Wihasciwos$ciach dwuosiowego kurczenia sie

Zmarszczone.

Wewnetrzna powierzchnia dajaca si¢ zaimpregnowaé¢ smakiem i barwnikami wedle potrzeb
Klienta.

Kaliber: 40 mm, 50 mm, 60 mm, 90 mm
Zastosowanie: to samo zastosowanie co ostonki z poliamidu



MPROFOOD

Unikalnosé:

- specjalny ksztatt

- Po wypetnieniu i po procesie obrobki cieptem i ozigbiania wyrdb moze zosta¢ pokryty
woskiem, co poprawia optyczny wyglad wyrobu migsnego.

Zalety:

- przy zastosowaniu ostonek FKN firmy MProfood bezpieczny i komfortowy proces produkcji
jest mozliwy zachowujac wiejskg forme naturalnych ostonek

- dokonuje od$wiezajacej odmiany posrod symetrycznych geometrycznych form na potkach
sklepowych

M Flavor

M FLAVOR
SPECJALNE OSLONKI WIELOWARSTWOWE

Polecamy Panstwa uwadze nasz nowy asortyment "M Flavor” wielowarstwowych
ostonek poliamidowych, ktore daja si¢ impregnowac. Wewnetrzna powierzchnia ostonki jest
pokryta materiatami, ktore tworza smak i kolor. Podczas obrobki termicznej ta specjalna
warstwa §cina si¢ z wyrobem i1 po obraniu ostonki poliamidowej pozostaje wyjatkowa,
dekoracyjna warstwa na powierzchni wyrobu migsnego.

M Flavor: specjalna ostonka wielowarstwowa nabierajaca koloru i smaku

Surowiec ostonki: Ostonka siedmiowarstwowa z poliamidu TOP-Barrier o wngtrzu
skonstruowanym pionowo 1 o wlasciwos$ciach kurczenia sig:

Kaliber: 50-160 mm

Zdolnos$¢ przepelnienia: 8-12%

Wspolezynnik kurczenia sie: wzdhuz 3%, w poprzek 5%
Przepuszczalnos$¢ pary: 19g/m2

Okres gwarancji: 3-6 miesigcy

Termostabilna

biologicznie neutralna

duza wytrzymato§¢ mechaniczna
- wolna od zmarszczek

Charakterystyka:

Desen: mozna na niej drukowaé

Pole zastosowania: do produkcji gotowanych wyrobow migsnych, szynek, pasztetow,
sfermentowanych specjatow i przetworzonego sera.

Moze by¢ uzywana do produkcji wyrobow pocigtych na kawatki jako technologiczny materiat
opakowaniowy.

W wyniku swojego dekoracyjnego wygladu wyrob moze by¢ eksponowany jako wyrob
ekskluzywnych w oszklonych chtodziarkach i na wystawach delikatesowych.



MPROFOOD

Zalety:

- nowe rozsadne odmiany koloru i smaku mogg zosta¢ opracowane na prosbe klienta.

- produkcja istniejacych produktéw (gotowanych, wedzonych, gotowanych lub pieczonych)
moze zosta¢ zoptymalizowana i unormowana.

- pomaga przy produkcji przetworzonych wyrobéw migsnych o dluzszym okresie przydatnosci
do spozycia.

Specjalna staranna technologia marszczenia (15-20m/patyk)

KATEGORIA KLASYCZNA KATEGORIA KATEGORIA DESEROWA

AUTENTYCZNA

Karmel (czarny) Chinska Jabtko

Karmel (brazowy) Curry Ugotowane $liwki
Normalnie wedzony Loso$/ wedzony Pomarancza
Lekko wedzony Marchewka Czere$nia
Czerwony wedzony Stodki wedzony Zurawina
Wedzony PK Gyros Orzech wtoski
Wedzony Hunyor Czerwony kolor Kasztan jadalny
Wedzony brukiew Toskania Czekolada i czere$nia
Wedzony latwy Gyros Cytryna
Przyprawa pieprzna Koper

Paprikana Prowansja

Paprikana Goraca Zielony szparag

Papryka cyganska Trufle

Papryka do grillowania

Pieczony na grillu

Pieczony na grillu ciemny

Wedzony pieczony

Pieczony z czosnkiem

NATURED

Barwienie Zywnos$ci przy czystej etykiecie dla zastosowan do migsa bez skladnikéw

oznaczonych literg E

VVVYY

wykonane przy uzyciu stuprocentowo naturalnego srodka barwigcego
koncentrat z suchych warzyw
stabilny Ph, odporny na goraco i na §wiatto

dokonata alternatywa dla karminy, ponadto nadaje naturalny odcien wyrobom migsnym
proste zastosowanie




